Componentes de

Formacéo

Sociocultural

Cientifica
Técnica

Principais Atividades :

- armazenar e assegurar o estado de conservacao
das matérias-primas utilizadas no servico;

- preparar o servigo de cozinha para a confecao
das refeicdes;

- assegurar a limpeza e arrumacgao dos espacos,
equipamentos e utensilios,

- confecionar fundos, molhos e guarnicoes;

- preparar e empratar entradas, sopas, pratos de
carne, de peixe e mariscos, de legumes e
sobremesas, quer regionais quer internacionais;

- pesquisar técnicas de cozinha e pastelaria;

Disciplinas

Portugués

Lingua Estrangeira |, Il ou
11

Area de Integragio
Tecnologias da
Informagdo e

Comun da
Educacio Fisica

Psicologia
Economia
Matemdtica

Servigo de
Cozinha/Pastelaria

Gestdo e Controlo
Tecnologia Alimentar

Comunicar em Lingua
Estrangeira

Formagdo em Contexto ddg

Trabalho

Escola Secundaria
de Camarate

CURSO
PROFISSIONAL
TECNICO DE
COZINHA
E PASTELARIA
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Ensino regular- 7°/8° e 9° Ano

Ensino Secundario
‘Curso de Ciéncias e Tecnologias
‘Curso de Linguas e Humanidades

Cursos profissionais - Secundario
‘Técnico Auxiliar de Saude

‘Técnico de Acdo Educativa

‘Técnico de Restaurante/ Bar
‘Técnico de Cozinha /Pastelaria
‘Técnico de Gestdo de Equipamentos
‘Técnico de Frio e Climatizacao

Adultos
EFA Secundario de Dupla Certificacdo

?E:mla Secundaria

= de Camarate

ESCOLA SECUNDARIA DE
CAMARATE
RUA HEROIS DE MUCABA
2680-048 CAMARATE
TELEFONE: 21 947 9493
/WWW.ESCAMARATE.PT



